Riegmann
Mediterran

SUPER KROSS, SUPER SAFTIG, SUPER LECKER

TSR



mediterrane Baguettebrotchen mit Chiasamen

Rietmann Mediterran 5,000 kg Kneten: ca. 4 +8Min., 23 - 26 °C,
Weizenmehl T550 5,000 kg Spiralkneter
Hefe 0,120 - 0,300 kg Teigruhe: 20 Min.
Wasser, ca. 5,600 - 5,800 kg Ballengare: 20 Min.
Gesamtgewicht 16,620-17,000kg ~ _nWaage: ca.75g/ 5tk
Endgare: ca. 45 Min.
Backen: 235°(Cfallend auf 220°C,
mit Schwaden
Backzeit: ca. 20 Min.

Eine Aufarbeitung Uber Langzeitfihrung bringt optima-
len Geschmack und Frischhaltung.
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