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Die wertvollen Vorzüge der Marone, kombiniert mit einer 
feinen, gut abgestimmten Mischung aus Linsen, Kichererb-
sen, Leinsamen, Weizenkeimen und dazu noch ein Hauch 
Süßkartoffel – das sind die Hauptzutaten für unser Ma-
roni. Das Resultat daraus ist ein charaktervolles Brot mit 
einem einzigartigen Geschmack.
Schon Hildegard von Bingen nutzte Maronen aufgrund ihrer 
vielfältigen Vorteile ganzheitlich vom Holz bis zur Frucht, die 
prall voll mit hochwertigen Nährstoffen ist. Lange bevor Kar-
toffel und Mais in Europa Fuß fassen konnten, galt sie zum 
Beispiel in Süddeutschland und in vielen Mittelmeerländern als 
unentbehrliches Grundnahrungsmittel, heute zählt sie zu den so 
genannten „Superfoods“.



Seit 1647:
Jeden Tag frisch!

Tief verwurzelt in der reizvollen Umgebung des Saar-
burger Landes pflegen wir in Biebelhausen seit stolzen 
373 Jahren die Tradition des Bäckerhandwerks. Haus-
eigene Rezepturen, weitergegeben von Generation zu Ge-
neration, frische Genussideen rund um Brot und Brötchen, 
Torten, Kuchen, und Patisserie – das ist unsere Leiden-
schaft. Heute verbinden wir klassische Backtradition und 
das Knowhow des Bäckerhandwerks mit modernster Her-
stellungstechnik. 450 Mitarbeiter geben jeden Tag ihr 
Bestes, damit es schmeckt, hier bei uns, im benachbarten 
Saarland, im Raum Trier und der Eifel, im Hunsrück und 
in Luxemburg, in 60 eigenen Filialen und daheim auf Ihrem 
Tisch. 
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