AAMBURGER

y

SUPERIEUR AUX

GRAINES
SANS GLUTEN




~~ Recette

Rietmann Sans Gluten - Hamburger Supérieur aux graines 5,000 kg

Eau,chaude . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4500kg
Levureseche . . . . . . . . . . . . . . 7sachets, 0,049 kg
Total . . . . . . . . . . . . ... .. ... 9549kg

- Préparation

Temps de pétrissage 2 min. en 1ere vitesse (lente)

2 min. en 2eme vitesse (rapide), avec un batteur plat

Temps de levée de la pate 15 min.
Cuisson 230 °C baisser a 210 °C

Temps de Cuisson 30 Min.
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Theodor Rietmann GmbH

GrostrowstraBe 1, 66740 Saarlouis, Allemagne
Tél. +49 6831 937-0, info@rietmann.de, www.rietmann.de

Contact Rietmann France
1a, rue du castel, 67260 Keskastel, France
Tél: +33 9 72 44 16 87, contact@rietmann.fr
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