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N o.1 
...26,5 % Protein?  
 Hoch gestapelt…!

... nur 4,9 %  
 Kohlenhydrate?  
 Unter Kontrolle …!

- Hoher Proteingehalt
- reudzierte Kohlenhydrate
- Mehrfach ungesättigte Fettsäuren
- Omega-3 Fettsäuren
- Ballaststoffreich

R I E T M A N N 
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RIETMANN No.1 10.000 kg

Hefe 0.400 kg

Wasser 8.300 kg

REDUZIERT
KOHLENHYDRAT- HOHER

PROTEINGEHALT
HOHER

BALLASTSTOFFGEHALT

mindestens 75% weniger Kohlenhydrate 
im Vergleich zu herkömmlichen 
Mehrkornbrot! 

O R I G I N A L  E I W E I ß  A B E N D B R O T
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R I E T M A N N 
N o.2 

DAS EIWEISS IST in DEN BRÖTCHEN,  

NICHT DAZWISCHEN!

Der köstliche Geschmack eines
herkömmlichen Brötchens, mit den 
Vorteilen von reduzierten
Kohlenhydraten!

mindestens 75% weniger Kohlenhydrate
im Vergleich zu herkömmlichen 
Mehrkorn-Brötchen.

- Hoher Proteingehalt
- reudzierte Kohlenhydrate
- Mehrfach ungesättigte Fettsäuren
- Omega-3 Fettsäuren
- Ballaststoffreich
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RIETMANN No.2 10.000 kg

Hefe 0.400 kg

Wasser 8.500 kg

DEN BRÖTCHEN,  Nur 4.9% Kohlenhydrate! 
Unglaubliche 28.5% Protein! 

REDUZIERT
KOHLENHYDRAT- HOHER

PROTEINGEHALT
HOHER

BALLASTSTOFFGEHALT

E I W E I ß  B R Ö T C H E N
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R I E T M A N N 
N o.3 
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G L U T E N F R E I

RIETMANN No.3  10.000 kg

Wasser 9.000 kg

FREI
GLUTEN

DE-022-001
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R I E T M A N N 
N o.4 
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RIETMANN No.4 10.000 kg

Hefe 0.200 kg

Wasser 6.900 kg

100 70/30 30/70

RIETMANN No.4 7.000 kg

Weizenmehl Type 550 3.000 kg

Salz 0.055 kg

Hefe 0.250 kg

Wasser 6.600 kg

RIETMANN No.4 3.000 kg

Weizenmehl Type 550 7.000 kg

Salz 0.175 kg

Hefe 0.300 kg

Wasser 6.500 kg

R O G G E N B R O T
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R I E T M A N N 
N o.5 
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RIETMANN No.5 10.000 kg

Hefe 0.200 kg

Wasser 6.800 kg

RIETMANN No.5 10.000 kg

Kürbiskerne 1.250 kg

Hefe 0.200 kg

Wasser 7.000 kg

Pur Kürbiskern

S O F T  &  K Ö R N I G
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R I E T M A N N 
N o.6 
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H E R Z H A F T

RIETMANN No.6 10.000 kg

Hefe 0.200 kg

Wasser 6.900 kg

RIETMANN No.6 5.600 kg

RIETMANN No.16 4.400 kg

Hefe 0.300 kg

Wasser 6.250 kg

RIETMANN No.6 5.600 kg

RIETMANN No.16 4.400 kg

Pumpkin Seeds 1.250 kg

Hefe 0.300 kg

Wasser 6.250 kg

Brot Brötchen Brötchen mit Kürbiskernen

15



R I E T M A N N 
N o.7 

16 



S C H W A R Z B R O T

RIETMANN No.7 10.000 kg

Hefe 0.250 - 0.350 kg

Wasser 6.000 kg
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R I E T M A N N 
N o.8 
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S C H W E D E N B R Ö T C H E N

RIETMANN No.8 10.000 kg

Hefe 0.200 - 0.250 kg

Wasser 4.750 - 4.900 kg

RIETMANN No.8 10.000 kg

Shortening 0.100 kg

Hefe 0.200 - 0.250 kg

Wasser 4.600 - 4.700 kg

Laminating Fat (on dough) 20 - 25 %

Brötchen Dänisch
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R I E T M A N N 
N o.9 
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W I N Z E R K R U S T E

RIETMANN No.9 10.000 kg

Hefe 0.200 kg

Wasser 7.300 kg

RIETMANN No.9 7.000 kg

RIETMANN No.17 3.000 kg

Hefe 0.200 - 0.300 kg

Wasser 7.000 kg

RIETMANN No.9 7.000 kg

RIETMANN No.16 3.000 kg

Hefe 0.250 - 0.350 kg

Wasser 6.700 - 6.900 kg

Brot Baguette Brötchen
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R I E T M A N N 
N o.10 
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M U L T I C E R E A L

RIETMANN No.10 1.500 kg

RIETMANN No.16 10.000 kg

Hefe 0.300 kg

Wasser 6.800 kg

RIETMANN No.10 1.000 kg

RIETMANN No.17 10.000 kg

Hefe 0.150 - 0.250 kg

Wasser 7.500 - 7.800 kg

RIETMANN No.10 1.000 kg

RIETMANN No.18 10.000 kg

Shortening 0.300 kg

Hefe 0.300 kg

Wasser 6.000 kg

Toast Baguette Brötchen
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R I E T M A N N 
N o.11 
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Ei im Brotkorb Surf & Turf auf Brot Club Sandwich

V O L K O R N

RIETMANN No.11 10.000 kg

Hefe 0.200 - 0.300 kg

Wasser 7.300 kg
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R I E T M A N N 
N o.12 
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M E X I C A N A

RIETMANN No.12 10.000 kg

Hefe 0.250 - 0.350 kg

Wasser 5.000 - 5.400 kg

RIETMANN No.12 10.000 kg

Hefe 0.150 - 0.250 kg

Wasser 5.500 - 6.000 kg

RIETMANN No.12 10.000 kg

Hefe 0.250 - 0.350 kg

Wasser 5.100 - 5.400 kg

Pumpkin Seeds 1.500 kg

Gewürzbrot Gewürz-Baguette Sticks
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R I E T M A N N 
N o.13 
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S O F T  M E D I T E R R A N

RIETMANN No.13 10.000 kg

Hefe 0.300 kg

Olive Oil 0.200 kg

Wasser 6.300 kg

Dinner-Brötchen Sandwich Roll Dinner-Brötchen rund
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R I E T M A N N 
N o.14 
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Brot Brötchen Baguette

K A R T O F F E L B R O T

RIETMANN No.14 10.000 kg

Hefe 0.300 kg

Wasser 6.700 kg

RIETMANN No.14 A 10.000 kg

Hefe 0.300 kg

Wasser 6.600 kg

RIETMANN No.14 A 10.000 kg

Hefe 0.300 kg

Wasser 6.800 kg
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R I E T M A N N 
N o.15
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Sandwich BaguetteBrötchen

R O G G E N B R O T  L I G H T

RIETMANN No.15 10.000 kg

Hefe 0.400 kg

Wasser 6.100 kg

RIETMANN No.15 7.000 kg

RIETMANN No.17 3.000 kg

Hefe 0.300 kg

Wasser 6.500 kg

RIETMANN No.15 7.000 kg

RIETMANN No.16 3.000 kg

Hefe 0.350 kg

Wasser 5.900 kg
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R I E T M A N N 
N o.16 
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K N U S P R I G E  B R Ö T C H E N

RIETMANN No.16 10.000 kg

Hefe 0.200  - 0.350 kg

Wasser 5.400 kg

Kaiser CrispyDoppelkruste
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R I E T M A N N 
N o.17 
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B A G U E T T E  &  M E H R

RIETMANN No.17 10.000 kg

Olivenöl 0.300 kg

Hefe 0.150 - 0.300 kg

Wasser 6.500 - 7.000 kg

RIETMANN No.17 10.000 kg

Hefe 0.100 - 0.200 kg

Wasser 7.000 - 7.500 kg

RIETMANN No.17 10.000 kg

Olivenöl 0.600 kg

Hefe 0.300 kg

Wasser 5.800 - 6.300 kg

Focaccia Baguette/Ciabatta Pizzateig
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R I E T M A N N 
N o.18 
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White Toast Mehrkorn-Toast Soja & Leinsaat

S A N D W I C H  &  B U N S

RIETMANN No.18 10.000 kg

Shortening 0.500 kg

Hefe 0.300 kg

Wasser 5.200 kg

RIETMANN No.18 10.000 kg

RIETMANN No.10 1.000 kg

Shortening 0.300 kg

Hefe 0.300 kg

Wasser 6.000 kg

RIETMANN No.18 A 10.000 kg

Shortening 0.500 kg

Hefe 0.300 kg

Wasser 6.300 kg
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S A N D W I C H  &  B U N S
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S A N D W I C H  &  B U N S

RIETMANN No.18 10.000 kg

Shortening 0.500 kg

Zucker 0.800 kg

Hefe 0.500 kg

Wasser 5.800 kg

RIETMANN No.18 10.000 kg

Shortening 0.500 kg

Zucker 8.000 kg

Hefe 0.500 kg

Wasser 5.800 kg

Hot Dog Buns Hamburger Buns
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R I E T M A N N 
N o.19 G A N Z E R  D I N K E L 

R I E T M A N N 
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RIETMANN No.19 10.000 kg

Hefe 0.200 kg

Wasser 7.300 kg
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R I E T M A N N 
N o.20 
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Bio Mehrkorn-Brot Bio Brötchen

RIETMANN No.20 10.000 kg

Shortening, organic 0.200 kg

Hefe 0.200 - 0.300 kg

Wasser 5.100 - 5.400 kg

RIETMANN No.20 10.000 kg

Hefe 0.200 - 0.300 kg

Wasser 4.900 - 5.200 kg

S A A T E N - M I X  B I O
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R I E T M A N N 
N o.21 
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G U G E L H U P F  /  B R I O C H E

RIETMANN No.21 10.000 kg

Fett/Butter 1.000 kg

Hefe 0.500 kg

Ei, flüssig 0.800 kg

Wasser 3.200 kg

RIETMANN No.21 10.000 kg

Fett/Butter 1.000 kg

Hefe 0.500 kg

Ei, flüssig 0.800 kg

Wasser 3.200 kg

RIETMANN No.21 10.000 kg

Fett/Butter 1.000 kg

Hefe 0.500 kg

Ei, flüssig 0.800 kg

Wasser 3.200 kg

Rosinen 20 % on dough

Süßes Zopfbrot Nussbrot Rosinenbrot
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RIETMANN No.21 10.000 kg
Butter soft 4.000 kg
Zucker 0.200 kg
Hefe 0.500 kg
Ei, flüssig 2.500 kg
Milch 4.100 kg
Kandierte Zitrone & Orange 1.400 kg
gehackte Mandeln 1.700 kg
Rosinen 2.500 kg
Rum 

RIETMANN No.21 10.000 kg

Butter 1.800 kg

Zucker 0.450 kg

Hefe 0.500 kg

Ei, flüssig 0.400 kg

Wasser 3.800 kg

RIETMANN No.21 10.000 kg

Fett/Butter 1.000 kg

Hefe 0.500 kg

Ei, flüssig 0.800 kg

Wasser 3.200 kg

Schokoladenstückchen 20 % on dough

G U G E L H U P F  /  B R I O C H E
Gugelhupf Brioche Schokolade
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G U G E L H U P F  /  B R I O C H E

RIETMANN No.21 10.000 kg

Fett/Butter 1.000 kg

Hefe 0.500 kg

Ei, flüssig 0.800 kg

Wasser 3.200 kg

RIETMANN No.21 10.000 kg

Fett/Butter 1.000 kg

Hefe 0.500 kg

Ei, flüssig 0.800 kg

Wasser 3.200 kg

Bun Streusel
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R I E T M A N N 
N o.22 
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C R O I S S A N T S

RIETMANN No.22 10.000 kg

Fett 0.200 - 0.400 kg

Hefe 0.200 - 0.600 kg

Wasser 4.600 - 5.000 kg

Laminating Fat (on dough) 25 - 35 %

RIETMANN No.22 10.000 kg
Zucker 1.000 kg
Fett 0.650 kg
Hefe 0.300 - 0.500 kg
Vollei, flüssig 0.700 kg
Wasser 3.600 kg
Laminating margarine (on dough) 20 - 30 %

Croissants dänisches Gebäck
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R I E T M A N N 
N o.23 
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K U C H E N  S O F T

RIETMANN No.23 10.000 kg

Vollei, flüssig 4.200 kg

Pflanzenöl 4.400 kg

Wasser 1.800 kg

RIETMANN No.23 10.000 kg

Vollei, flüssig 4.200 kg

Pflanzenöl 4.400 kg

Wasser 1.800 kg

Blaubeeren 1.500 kg

Kaffee Kuchen Muffin
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R I E T M A N N 
N o.24 
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S C H O K O L A D E N K U C H E N  S O F T

RIETMANN No.24 10.000 kg

Vollei, flüssig 4.200 kg

Pflanzenöl 4.400 kg

Wasser 1.800 kg

RIETMANN No.24 10.000 kg

Vollei, flüssig 4.200 kg

Pflanzenöl 4.400 kg

Wasser 1.800 kg

Schokoladenstückchen 0.900 kg

KAFFEE KUCHEN Muffin
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R I E T M A N N 
N o.25 
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N A P F K U C H E N

RIETMANN No.25 10.000 kg
Butter 4.000 kg
Vollei, flüssig 4.800 kg
Wasser 2.000 kg
Nach dem Mixen hinzufügen:
Kandierte Kirschen 6.000 kg
Kandierte Früchte 3.000 kg
Rosinen 1.500 kg
Kirschbrandy 3.000 kg

RIETMANN No.25 7.000 kg
Butter 4.000 kg
Vollei, flüssig 4.800 kg
Wasser 2.000 kg
Kakaopulver (unter 1/3 des Teiges mixen) 0.500 kg

RIETMANN No.25 3.000 kg
Butter 4.000 kg
Vollei, flüssig 4.800 kg
Wasser 2.000 kg

Englischer Tee Kuchen Marmorkuchen Napfkuchen
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R I E T M A N N 
N o.26 

58 



S P O N G E  C A K E

RIETMANN No.26 10.000 kg

Ei, flüssig 6.000 kg

Wasser 2.000 kg

RIETMANN No.26 10.000 kg

Kakaopulver 0.400 kg

Ei, flüssig 6.500 kg

Wasser 2.000 kg

RIETMANN No.26 10.000 kg

Kakaopulver 0.400 kg

Ei, flüssig 6.500 kg

Butter, flüssig 0.500 kg

Wasser 2.000 kg

Biskuitkuchen Schokoladenkuchen Schweizer Schokorolle
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R I E T M A N N 
N o.27 

60 



K Ä S E K U C H E N

RIETMANN No.27 10.000 kg

Quark 24.000 kg

Milch 7.000 kg

Sahne 7.500 kg

Vollei 5.000 kg

RIETMANN No.27 10.000 kg

Crème Fraîche 24.000 kg

Milch 7.000 kg

Sahne 7.500 kg

Vollei 5.000 kg

RIETMANN No.27 10.000 kg

Frischkäse 24.000 kg

Milch 8.000 kg

Sahne 7.500 kg

Vollei 5.000 kg

Klassisch mit Crème fraîche Amerikanisch
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R I E T M A N N 
N o.28
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RIETMANN No.28 10.000 kg

Wasser 12.500 kg

RIETMANN No.28 10.000 kg

Milch 6.000 kg

Wasser 6.000 kg

Grand Marnier 

RIETMANN No.28 10.000 kg

Milch 5.000 kg

Wasser 5.000 kg

steif geschlagenes Eiweiß 1.500 kg

Frühstück Dessert Blinis

 C R Ê P E S
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R I E T M A N N 
N o.29
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RIETMANN No.29 10.000 kg

Wasser 5.000 kg

W A F F E L N
Frühstück Dessert Neutral
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R I E T M A N N 
N o.30 
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D O N U T S

RIETMANN No.30 10.000 kg

Wasser 4.000 kg

Kuchen-Donuts Glasierte Donuts
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R I E T M A N N 
N o.31 
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H E F E - D O N U T S

RIETMANN No.31 10.000 kg

Fett 0.800 kg

Hefe 0.300 kg

Wasser 4.100 kg
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R I E T M A N N 
N o.32 
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S Ü ß E  F R I T T I E R T E  M I N I S

RIETMANN No.32 10.000 kg

Quark (Magerstufe) 5.000 kg

Wasser 5.600 kg
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Theodor Rietmann GmbH, founded in 1967,  is a producer for high qua-
lity baking mixes with headquarters in Saarlouis, Germany. Supplying 
high quality products worldwide to customers, either directly or th-
rough our distribution partners. Our product range offers a wide range 
of easy-to- use baking mixes, both European and international styles. We 
also offer tailor- made mixes, developed specifically for clients‘ 

production needs. Packaging weight and material can vary based on 
customers’ requests. Please see the following products as small over-
view, as we have  over 500 products ready to be shipped. Our trained 
bakers and food engineers will be happy  to assist with further enquiries 
or technical questions.   
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