SUPERIOR BURGER

HELL
GLUTENFREL




7 Rezeptur LL
Rietmann Glutenfrei - Superior Burger Hell . . . . . 5,000 kg G
Wasser, warm . . . . . . . . . . . . . . . . 4500kg m
Trockenhefe. . . . . . . . . . . . . .7Beutel, 0,049 kg D
Gesamt . . . . . . . . . . . ... ... .9549kg
27 Verarbeitung B
Rihrzeit 2 Min. Stufe 1 (langsam) m
2 Min. Stufe 2 (schnell), mit dem Flachrthrer I I I
Teigruhe 15 Min. &
Backen 230 °C fallend auf 210 °C
Backzeit 30 Min. D
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