


ZUTAT4N REZ¢PTUR

Emmervollkornmehl®, Einkornvollkornmehl®, Dinkel- Weizenmehl 5,000 kg
mahlerzeugnisse (Flocken*, Mehl*, Malzmehl*), Salz, RIETMANN Triticum 5,000 kg
Apfelfaser®, Honigpulver (Maltodextrin®, Honig®), Hefe 0,200 kg
Enzyme, Mehlbehandlungsmittel Askorbinsaure Wasser ca. 7,000 - 7,200 kg

*Aus kontrolliert okologischem Anbau
- DE-Oko-006
* EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft




URKORN. MOD(RN Wi¢ Ni¢

Der ungebrochene Trend zur Natlrlichkeit erobert
heute alle Bereiche unseres Lebens. In der Backwa-
renwelt findet der Boom in der Wiederentdeckung
uralter Getreidesorten seinen Widerhall.

Mit TRITICUM steht lhnen ein modernes und zeitge-
mafes Produkt zur Verfligung, das den Verbraucher
durch seine aufRerordentliche Qualitdt begeistern
wird.

EiN¢ ViLs€iTiéé MisCHUNG

TRITICUM wurde angelegt als ein Produkt, das durch
verschiedene Variablen zu unterschiedlichen Ergeb-
nissen fuhrt, ohne an Geschmack und Charakter zu
verlieren. Ob mit Dinkel oder Weizen gebacken, in
direkter FUhrung oder KaltefUhrung -

die TRITICUM-Backmischung punktet durch vielfalti-
ge Verarbeitungsmoglichkeiten, an deren Ende stets
ein wohlschmeckendes und hochwertiges Produkt
steht.

EiN CLCAN-LABSL-PRODUKT

Das steigende Qualitatsbewusstsein beim Verbrau-
cher, aber auch beim Backer zeigt sich in der steten
Nachfrage nach Clean-Label-Produkten. Unter volli-
gem Verzicht auf kinstliche Zutaten, Konservierungs-
oder Farbstoffe wurde mit TRITICUM ein Produkt ge-
schaffen, das den Anspriichen nach Urspringlichkeit,
Vertrauenswrdigkeit und Transparenz unter allen
Aspekten gerecht wird. TRITICUM ist ein durch und
durch ehrliches Produkt.

NOMSN €T OM¢EN

TRITICUM ist das lateinische Wort flr Weizen. So wie
diese Sprache zu den éaltesten der Welt zahlt, so wur-
den Emmer, Einkorn und Dinkel schon zur Steinzeit
vom Menschen als Kulturpflanze genutzt. Der Name
TRITICUM lasst diese Faszination am Urspringlichen
wieder aufleben.






